INSTRUKCJA MYCIA | DEZYNFEKCJI MAGAZYNOW CHLODNICZYCH

POSTEPOWANIE KROK PO KROKU:

B Oproznij komore chtodnicza z produktow

® Wytacz agregaty chtodnicze

B Zamiec catg powierzchnie podtogi magazynu chtodniczego

B Splukaj cieptg woda z gory w dot wszystkie powierzchnie (z regatami wiacznie)

m Powierzchnie, ktérych nie da sie bezposrednio sptukac woda zdezynfekuj
preparatem Hydrosept

® Nanies roztwor srodka Rosan-G za pomoca spryskiwacza i narzedzi recznych
{roztwor 3% - 300ml na 10L wody)

® Umyj powierzchnie za pomoca szczotek i sciggaczek

® Umyte powierzchnie doktadnie sphukaj woda o odpowiedniej temperaturze
(ptukaj od gory w dot w kierunku sphywul

B Po przeprowadzonych zabiegach bezzwiocznie wigcz wentylacje
® Odczekaj 15 minut

® Uruchom agregaty chtodnicze

® Wprowadz ponownie towar do komory chiodnicze)

m Zapisz wykonang prace w Karcie zapisow mycia i dezynfekcji chtodni

B Nagromadzony brud, resztki, smieci, mokre plamy itp.
nalezy usuwac z podtogi na biezgco

B Skutecznos¢ mycia i dezynfekdji nalezy weryfikowaé
okresowo badaniem mikrobiologicznym

®m Dokfadne mycie magazynow chiodniczych nalezy
przeprowadzac zgodnie z harmonogramem
lub w razie potrzeby czesciegj
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